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Fachada de la Casa Universitaria del Cacao y el Chocolate. Villahermosa, Tabasco, México.
Foto: Pablo Marin Olan




por Pablo Marin Olan

Introduccion

Cuando se recorre la ciudad de Villahermosa,
Tabasco, el turista podra encontrar paisajes urbanos
disimiles que van desde parques que encapsulan
vegetacion nativa y exuberante, como el
majestuoso Parque Museo de La Venta, pasando
por callejuelas adoquinadas con reminiscencias
arquitectdnicas del art nouveau y sus caracterfisticos
colores pasteles, hasta construcciones disociadas de
su entorno, como si tratasen de negar todo rastro
de lo que fue una modesta villa de pescadores y
comerciantes durante el siglo XIX. Los contrastes,
como en toda urbe, forman parte de la
configuracién de una ciudad y su territorio, pero
también dejan ver capas de tiempo, texturas y
colores que conforman la identidad de un pueblo.

En el amasijo cultural de la ciudad sobresale
una planta que sobrevivié a inundaciones, sequias y
explotacion irracional en la época colonial; su
nombre, Teobroma cacao. Asi, después de que la
ciudad experimentara lo que se conocid como
“desarrollo modernizador” y la fisionomia cambiara,
el tabasquefio sigui® vinculado al cacao, no
solamente por motivos culturales, sino también
alimenticios, pues el grano esta presente en bebidas
como el chorote vy el pozol. A pesar de su gran
importancia en la época precolombina, donde fue la
Unica moneda comestible, asf como su popula-
rizacion en la época colonial, donde llegd a reunir a
las principales cortes europeas para su degustacion,
hasta la época moderna, este exquisito grano
inmortalizado por su nombre cientffico Theo [Dios]
y broma [alimento] (Ruz, 2023), no habfa sido digni-
ficado en una construccién que alojara su memoria
viva, esa memoria ligada profundamente a los
sentidos y que provoca recuerdos aparentemente
extintos, sensaciones adormiladas y reavivamiento
delsentido del gusto.

Es asi como la Casa Universitaria del Cacao
y el Chocolate (CUCCH) es la materializacién de la
historia antigua del alimento de los dioses, pero

CASAUNIVERSITARIADELCACAOYEL CHOCOLATE
La confluencia entre historia, tecnologia, naturalezay arquitectura.

Jardin interior de la Casa Universitaria del Cacao
y el Chocolate. Foto: Pablo Marin Olan

también una historia viva que sirve para recordarnos
nuestro origen negado y al mismo tiempo encarna
ese espiritu ludico y curioso del tabasquefio a través
de videojuegos tropicalizados, sala inmersiva, juegos
de mesa con pantallas tactiles y tematicas locales.
Este breve escrito relata algo de la historia que rodea
la Casa Universitaria del Cacao y el Chocolate, pero
también busca transmitir las experiencias y vivencias
durante surecorrido.

Inmersos en Babel

En los textos biblicos se narra la historia de la ciudad
de Babel, se dice que toda la tierra tenfa una sola
lengua y unas mismas palabras, y acontecié que los
hombres dijeron “vamos, edifiquémonos una
ciudad y una torre, cuya cUspide llegue al cielo; vy
hagamonos un nombre.. y han comenzado la obra,
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Cacao

Alimento de dioses

Bajo arboles frondosos que lo protegen con su sombra, el arbol del cacao crece
en México y en los bosques humedos tropicales del mundo; alcanza de 4 a
8 metros de altura y produce bayas alargadas, “mazorcas”, que contienen de
30 a 40 semiillas cubiertas de una pulpa blanca, dulce y comestible. Su nombre
cientifico Theobroma cacao L., significa en griego alimento de los dioses.

El cacao es patrimonio biocultural del estado de Tabasco, como parte de su
ambiente, le ha dado identidad a su poblacion desde tiempos ancestrales.

A través de la Casa Universitaria Cacao y Chocolate, se rinde un homenaje
a este regalo de Tabasco para el munde. Con ello, se espera contribuir a la
investigacion y divulgacion de esta planta, para su proteccion y conservacion.

Disfrute de este viaje sensorial a través de la transformacion del cacao en
aromas, sabores y conocimientos invaluables.




y nada les hara desistir ahora de lo que han pensado
hacer [...] Ahora pues, descendamos y confun-
damos allf su lengua, para que ninguno entienda el
habla de sucompanero” (Unidas, 1994).

La digresidn anterior muestra que, para
llevar a cabo una obra disruptiva, es necesaria la
participacion de las mentes mas brillantes que
aporten su talento y energia para lograr tal fin. Pero
esto no siempre concurre de la manera mas
armonica, reunirse con cientificos cuyo nivel de
especializacidon es mayor, supone un gran desafio,
pues al igual que la torre de Babel, se habla una sola
lengua, pero el nivel de especializacion y saberes
propios de los campos disciplinares propicia que se
hablen muchas: a veces, confusas entre ellas
mismas. Por lo anterior, “la planeacidn del proyecto
de la CUCCH consumié el 70 por ciento de los
trabajos; fueron incontables reuniones entre
cientfficos de diversas dreas: quimica, ingenierfa,
arquitectura, informatica, disefo gréfico, comuni-
cacion, entre otros” (Mondragdn, 2024). Parte de
estos esfuerzos fueron publicados en la obra
coordinada por Zequeira & Beauregard (2023),
donde el lector encontrara temas relacionados con
el cacao que van desde la historia, agroecologia vy
distribucion, hasta textos especializados como los
compuestos quimicos involucrados en el aroma y el
sabor del cacao; todos ellos imprescindibles para
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contextualizar la propuesta de la CUCCH.

Cuando el visitante lleva a su nariz los
diferentes aromas del cacao y el chocolate que se
exhiben en una de las salas del recinto, sabra que
detras de esas esencias hay un trabajo cientifico de
los profesores de la Universidad Juarez Autébnoma
de Tabasco, quienes partieron de la idea de que “el
olfato vy el gusto son activados al interactuar con
sustancias con las que se pone en contacto y esta
interaccion se lleva a cabo mediante el estimulo que
provocan las moléculas de estas sustancias en células
especfficas denominadas receptores; gracias a ellos
ahora sabemos que ademas de los polifenoles, el
grupo de los alcaloides de las xantinas contribuyen al
sabor amargo caracteristico del cacao y sus deriva-
dos (Gémez Rivera et al., 2023). Por otra parte,
existen otros saberes insertos en cada rincén de la
casa; por ejemplo, el hermoso trabajo de infografias
que realizd la disefiadora Leidy G. Moreno, que
requiri® la lectura de trabajos sobre iconografia
maya que el lector curioso puede encontrar en
Carter & Matsumoto (2020). La listay trasfondos de
cada espacio de la CUCCH podria parecer
interminable; para darse una idea de ello, la
planeacion de “la obra consumié el 70 por ciento del
tiempo, mientras que el 30por ciento restante fue
destinado a la ejecucidon de esta” (Mondragdn,
2024), lograndose inaugurar en diciembre de 2023.

Foto: Pablo Marin Olan



Tascalate
- Cacao - Canela
- Arroz - Chupipe

Bupu Chilate
Significa “espuma” - Arroz molido
- Cacao - Piloncillo - Cacao tostado
- Flor de mayo - Canela
°0axau (7 J o Guerrero

Sabores
A\ interminables

J] El cacao desde tiempos prehispanicos dejé
en las bebidas una herencia variada de
exquisitos sabores, con una semilla tan
versatil como tradicional en diferentes
regiones del pais.
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Bebida amarga
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Tanchuca
- Espumosa bebida
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cacao - Pataxte

@r Herencia
prehispanica
al mu

« Malz - Cacao

/ + Hueso de mamey
':"-‘:'::—'.'.i-f-. ' - Rosita de cacao
o Taba = ér Uso ceremonial
a sm o rap
Chhpasy O&& Q oaxaca

FUENTEER Vveda €. [2013). Las bebldas del cacas Enc Arque clogia Maicana, 4%72-T3
Vila E. (201, Debidss indfgenss sctusie EnoA andcana, 45 PE-TT Infografia:
ot -artinee V. (30M] Debédas del cacan. Ere Arves de bexikco, 1036 Leydi G. Moreno

» Cacao tostado




fachada de lo que hoy es la Casa Universitaria
del Cacao y el Chocolate. Foto: Fondo UJAT

Arquitectura y dignificacion de lo nuestro

Si el transelinte que visita la ciudad para conocer la
catedral continda su trayecto caminando por la calle
27 de Febrero con direccion al centro, encontrara
en su ruta casas abandonadas, lotes baldios vy
viviendas antiguas intervenidas, no siempre con
buen atino. En medio de este paisaje urbano,
aparece de forma disruptiva la CUCCH; aqui lo
disruptivo no se refiere a la suntuosidad o
extravagancia, sino a la dignificacion arquitectonica
de la vivienda tabasquena. La fachada, el primer
encuentro con el sentido de la vista, se registra en la
memoria del tabasquefo como familiar, un disefo
sobrio con ventanas y puerta de madera protegidas
con herrajes de figuras simples de color negro; el
color, aunque no propio de los tipicos usados en el
art nouveau, es una recreacion del color original
hallado en el estudio estratigrafico que hizo el
Instituto Nacional de Antropologia e Historia sobre
las diversas capas de pintura halladas en las paredes
originales. Su techo, un tejado sobrepuesto con
tejas estilo Marsella, deja espacio para apreciar en un
tercer plano el logo distintivo de la casa y el escudo
universitario.

Cuando uno revisa los diversos bocetos
arquitecténicos, se encuentran trazos a mano alzada
con anotaciones, tachones, referencias, todo ello
propio del impulso creativo para tejer concep-
tualmente una propuesta; los trazos representan
una narrativa que intenta imitar el ciclo de una
espora, ese cuerpo microscopico unicelular o
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pluricelular que se forma con fines de dispersion y
supervivencia por largo tiempo en condiciones
adversas; asf, la idea comenzd a tomar forma y dejo
entrever el concepto inspirado en la resiliencia. Pero
esta abstraccién no fue suficiente para los creadores
de la CUCCH, habfa que situarse en el terreno,
observar las trayectorias del sol, los vientos
dominantes; aqui, una vez mas los saberes
populares de los habitantes del trépico cobraron
sentido. Asf, por ejemplo, se sabe que el sol sale del
Este y se oculta en el Oeste, por ello las
construcciones antiguas se orientaban hacia el
Norte, este simple hecho hace mas frescas las casas
porque se aprovechan los vientos alisios; esas brisas
verpertinas que dieron pauta para crear la
costumbre tabasquefia de “saliratomar elfresco”.

Ahora bien, una vez que la abstraccion se
nutri® de los saberes populares como el arriba
referido, llegd el momento de que las ideas tocasen
el suelo sin que éstas se rompiesen en el contacto;
para ello fue menester realizar los estudios de las
condicionantes, una radiografia del terreno que
presentaba, como muchas cosas en la naturaleza,
una forma caprichosa. El perfil de la propiedad tenfa
un desnivel mayor a cinco metros, fue un verdadero
reto al equipo de trabajo, pero, finalmente, se logréd
edificar la estructura no sin multiples contratiempos
propios de este tipo de proyectos.

Fachada demolida para dar paso a la Casa Universitaria
del Cacao y el Chocolate. Foto: Fondo UJAT
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Larecepcion

Al ingresar al recinto, el sentido de la vista cede
terreno al olfato, es imposible mantenerse imper-
turbable ante el olor a cacao recién tostado, una
sensacion agradable comienza apoderarse de los
otros sentidos; la profunda inhalacién no se
completa, pues va el personal del museo se acerca
con una sonrisa, aquella misma sonrisa dibujada en
el rostro de los marchantes que comercian en los
mercados de la regidn dispuestos a brindarte sus
mejores viandas; asi, el visitante se doblega ante el
aroma a chocolate y la calidez humana, una dupla
que sirve de antesala a los demas sentidos que se
despiertan al internarse en la primera sala, la
interactiva.

Salainteractiva. Tropicalizacion de lo arcade

Al llegar a la sala de juegos, el visitante encontrara

It N

dos grandes pantallas tactiles con videojuegos
precargados. Cuando uno abre el videojuego come
cacao, se visualiza una ardilla comiendo mazorcas
de cacao perseguidas por cuatro boas, su depre-
dador natural en los cacaotales. Los que alguna vez
nos divertimos con el videojuego de Pacman, un
verdadero hit aparecido en la década de los afios
ochenta del siglo pasado y desarrollado por Toru
Iwatani para la empresa Namco, podra constatar
que la interfaz es muy similar, quizd porque se
encuentra inspirada por el método GoToxy; un
método en programacién que podriamos desglo-
sarlo basicamente en lo siguiente: GoToxy= Go to
(X, y), que significairala coordenada (x, y). Lo basico
del videojuego, como casi todos los juegos llamados
arcade, radica en el juego simple, repe-titivo, de
accion rapida; aunque con una limitada calidad
gréfica, caracteristica de los juegos arcade, pero
cumple de igual manera la condicién recreacional de
los antiguos videojuegos de las consolas.

Videojuego arcade come cacao,
en la sala interactiva de la Casa Universitaria del Cacao y el Chocolate.

Foto: Pablo Marin Olan
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Recorrido por una hacienda cacaotera usando gafas de realidad virtual.
Foto: Pablo Marin Olan

Si los videojuegos come cacao o cacha
cacao no son de interés, el visitante puede explorar
la choco trivia, el choco memorama o las choco letras.
Todos ellos inspirados en juegos populares, de mesa
y familiares, con la salvedad de que cuentan con una
interfaz gréfica tropicalizada. Si deseas hacer una
pausa después de jugar, es recomendable escuchar
la historia animada E/ duende y el cacao, puesta en
escena a través de una pantalla reflejada sobre un
fondo oscuro. La historia hunde sus raices en relatos
de la tradicién oral tabasquefia, que pueden hallarse
en textos basados en evidencias arqueoldgicas que
han explorado la conexion del cacao con la planta de
maiz y divinidades mayas (McNeil, 2006) o en otros
manuscritos de corte etnografico como los
realizados por Van Broekhoven (1995). Si bien la
narrativa del relato que encarna el duendecillo de la
animacién digital se aleja por momentos de las
narrativas encontradas en los textos con bases
etnogréficas y arqueoldgicas, es comprensible, pues

finalmente es un relato y como toda narrativa esta
sujetaavariaciones.

Un ejemplo de lo anterior son los relatos
que registré Van Broekhoven (1995) al pedirle a los
nifos y jévenes indigenas que representaran en sus
dibujos las historias contadas por sus padres y
abuelos, este ejercicio mostrd las variaciones que
sufren los relatos cuando pasan de una generacion a
otra, pues todo relato se actualiza con elementos
propios de su contexto y tiempo. Asf, la tierra fue
representada en un plano horizontal; en la parte
superior indicaron que estaba el cielo, como una
jicara volteada, por la que transita el sol, la luna'y las
estrellas; debajo del plano horizontal hay otra tierra
que pertenece a los duendes mkab (duefio de la
tierra) que viven en los arboles huecos. Algunos
elementos que adornan el relato siguen presentes,
pero las variaciones del mismo se corresponden a
sus contextos.
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Yo que de Tabasco vengo
con nudos de sangre maya,

donde el cacao molido
dio nuevo sentido al agua..
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Salainmersiva

Después de que el sentido de la vista ha
conmocionado a los demas sentidos a través de la
experiencia ludica, el visitante es llamado a la calma,
es hora de sentarse en una banca colocada en
medio de la sala inmersiva. Se apagan las luces y de
las cuatro paredes aparecen enormes pantallas que
nos invitan a sumergirnos en la maravillosa expe-
riencia de sentirnos inmersos en un cacaotal, viendo
las experiencias de los campesinos que cultivan el
cacao, y los diferentes procesos que le acompanan
hasta convertirse en chocolate. Las hermosas tomas
cinematogréficas y el sonido dejan abierta la invita-
cién para tener una experiencia sensorial méas
intensa y preparar un viaje rapido a las haciendas
cacaoteras ubicadas en la Chontalpa tabasquena.

El visitante atento encontrara en esta sala
inmersiva no sélo hermosas imdagenes, sino un
guion que nos lleva y trae de la curiosidad a la

Sala inmersiva de la Casa Universitari
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reflexion. Por ejemplo, después de mostrar las
tomas aparece un dato: “existen cerca de 40 mil
hectareas de cacao que benefician a 30 mil
productores”. La cifra nos parecerfa enorme, pero
en realidad no es asf, nos deja ver, por el contrario,
que cada productor destina 1.33 hectdreas de
cacao, un nimero infimo comparado con la super-
ficie destinada a la ganaderfa. Por otra parte, en el
agrosistema del cacao pueden encontrarse 392
especies entre plantas, hongos, arafias, insectos,
anfibios, aves, reptiles y mamiferos (Mata Zayas et
al., 2023). Si el cacao nos ofrece bondades ecold-
gicas y econdmicas (por que los cacaotales se han
abandonado paulatinamente si es un cultivo que
podrfa servir como un sistema de conservacion
bioldgica compatible con los modos de vida de las
comunidades rurales? Al salir de la sala se agolpan
muchas interrogantes que dejan al visitante medita-
bundo, un estado que te deja preparado para pasar
a la chocolaterfa donde se pueden degustar dife-
rentes tipos de productos.

del Cacao y el Chocolate.
Foto: Pablo Marin Olan
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Jicara labrada de la Casa Universitaria del Cacao y el Chocolate. Villahermosa, Tabasco, México.
Foto: Pablo Marin Olan
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El balcon, testigo de lo variopinto

Al llegar a la Ultima planta del recorrido, el visitante tendra una vista panordmica donde podra divisar Plaza de
Armas, la calle 5 de Mayo y un caserio variopinto; lejos de ser una vista poco agradable, el paisaje urbano se
torna reflexivo por las capas de tiempo sobrepuestas en las construcciones; lo variopinto nos invita a reflexionar
sobre la constante negacidn de nuestro origen, el dislocamiento entre naturaleza y ciudad, de la apremiante
necesidad de dignificar las viviendas sin renunciar a nuestras raices. Mientras ocurren estas cavilaciones y se inicia
el descenso por la parte lateral, se experimenta la sensacion de haberse desplazado por una cinta de Moebio. Se
divisan muy cerca un par de colibrfes, algo inusual en pleno centro de la urbe, recuerdo entonces la presencia de
las plantas que pasaron inadvertidas durante el recorrido, me regreso y comienzo a observarlas, son hermosas
plantas del género Heliconia, la mas extrafia la Heliconia rostrata, pues crece en las margenes de las selvas
himedas y, a diferencia de su pariente la Heliconia caribaea cuyas flores almacenan agua, la Heliconia rostrata
almacena néctar, y porello es una de las favoritas de los colibries.

Mientras veo alejarse a la pareja de colibries, recuerdo que esta ave entre los mayas se le consideraba
como mensajero de los dioses, pues podrfa transportar los deseos y pensamientos de un lugar a otro; y quiza la
Casa Universitaria del Cacao y el Chocolate sea ese colibri que lleve el mensaje de que es posible la coexistencia
entre arquitectura, tecnologfa, naturalezay memoria viva.

Chocolateria de la Casa Universitaria del Cacao y el Chocolate.
Foto: Pablo Marin Olan
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